
FADOS

JANTAR

NOITEDE

FADO NIGHT DINNER



AMUSE-BOUCHE
Tosta em bolo do caco com ovos mexidos, cebolinho e alheira
Traditional sweet potatoes bread toast with scrambled eggs, 
chives and alheira

ENTRADA // STARTER 
Salada de queijo cabra com pera glaceada em vinho do Porto
Goat cheese salad with Port wine glazed pear

PEIXE // FISH 
Postas de bacalhau confitado com alho e ervas, trouxinhas de 
couve estufada e bolinhos de grão-de-bico
Confit cod fillets with garlic and herbs, braised cabbage rolls, 
and chickpea fritters

CARNE // MEAT  
Filetes de porco à alentejana com batata Ponte Nova e 
legumes da época
Alentejo style pork fillets with Ponte Nova potatoes and 
seasonal vegetables

SOBREMESA // DESSERT 
Trilogia de mousse de maracujá com pudim ovos e crocante
de banana
Passion fruit mousse with egg pudding and banana crunch 
trilogy


