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BEBIDA DE BOAS-VINDAS

FOYER GRAND BALLROOM

Pato, foie gras e especiaria Ras El Hanout

Choux de lavagante, kimchi e cebolinho

Cone de atum, wasabi e aonori

Tartaro de Rubia Galega, pickles e chipotle de lima
Melancia, soja e wasabi

JANTAR

Saladas e entradas

Carpaccio de novilho com pimentas, queijo parmesao e
roma

Salada grega de legumes com requeijao marinado e
azeitonas

Salmao fumado, funcho e citrinos

Alfaces e nozes caramelizadas

Espargos verdes, queijo Manchego

Galinha glaceada com molho asiatico, maca e
cogumelos portobello

Atum braseado com pimenta, molho teriyaki
Salada Caesar de camaréo

Vitello tonnato

Panzanella

Salada de melancia com soja e requeijao

Salada de mozzarella, tomate e framboesa em p6
Baba ganoush e hummus

Salada tabbouleh com piso de améndoa

Salada de folhas verdes, queijo de cabra, nozes e
améndoas

Salada de atum, batata, pepino avinagrado, creme
fraiche e katsuobushi

Peixes e mariscos

Verrine de santola

Sapateira

Lagosta

Ostras

Mexilhdo marinado

Camarao cozido com flor de sal
Ceviche de dourada

Tartaro de salmao

Selecao de peixes fumados e marinados

Asiatico
Sushi
Sashimi
Nigiris
Dragon roll
Hossomakis

Fumeiro e queijaria

Presunto

Enchidos

Queijos nacionais e internacionais, compotas caseiras,
crackers, grissini, tostas e frutos secos

Padaria

P&o de batata-doce
P&o de azeitona
P&o de jamon

Quentes
Creme de cogumelos chanterelle e trufa

Peixe
Pargo com molho bisque, champanhe e yuzu

Carne
Novilho com molho Perigordino

Guarnigdes:

Batata, bacon, castanha e cogumelos

Legumes salteados com especiarias

Cannelloni de espinafres e requeijao

Gnocchide batata gratinado com queijo mozzarella
e pinhodes

Arroz arabe

Live station
Camarao a Guillo

Carving station
Bife Wellington
Strudel de bacalhau

Sobremesas

Trufas de chocolate

Mendiants de chocolate

Brownie

Macarons

Mousse de chocolate

Gomas

Marshmallows

Donuts

Bola de Berlim com chocolate

Tartelete de fruta

Tarte de limdo merengada

Cheesecake de frutos vermelhos

Mousse de chocolate, rosas e framboesas
Mousse de Baileys, café, Disaronno e sablé de cacau
Bolo de magéa Savoy

Faréfias com molho de baunilha

Fraisier

Frutalaminada

Ché e café

Ceia

Caldo verde
Aveludado de espargos com azeite de trufa
Mini pregos de picanha
Sandes de galinha
Queijos e charcutaria
Pastéis de nata
Camarao cozido
Buffet de sobremesas
Frutalaminada
Chocolate quente

Vinhos

Champanhe Pommery Apanage
Taboadella Encruzado

Grifo Reserva

Blandy’s Boal 10 anos

Menu sujeito a alteragdes sem aviso prévio



