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BEBIDA DE BOAS-VINDAS | FOYER GRAND BALLROOM
 

Canapés
Cracker de tapioca e beterraba com lavagante e caviar

Temaki de novilho maturado, “Vara Negra” e alho fermentado
Tataki de melancia e shoyu

Pani-puri, foie gras, e texturas de maçã
Gamba do Algarve, aïoli de algas e ficoide glacial

 

JANTAR

Entrada
Lavagante azul, gyosas de novilho e consommé de mariscos

Champanhe Veuve Clicquot Brut Yellow Label
 

Peixe
Pregado, ravioli de lagosta, molho de crustáceos, limão e caviar

Gaivosa Grande Reserva
 

Limpa-palato
Parfait de iogurte, petazetas de lima e framboesa

 
Carne

Filete de Rubia Galega, trufa melanosporum, couve flor, beterraba chioggia e molho Perigordino
Sobroso Grande Reserva

 
Sobremesa

Cremoso de mascarpone, biscuit La Reine em Ethiopia Sidamo e Rémy Martin Louis XIII
Blandy’s Colheita Malvasia 2016

 
Café, chá, petits fours

 

 
CEIA

Canja e creme de couve-flor com avelã e amêndoa torrada
Tábua de queijos nacionais e internacionais

Compotas
Frutas em calda

Seleção de pães e charcutaria
Mini hambúrgueres de picanha

Mini hot dog de camarão e trufa
Mini pregos em bolo do caco com manteiga de alho

Empadas de galinha
Camarão cozido

Bu�et de sobremesas
Fruta laminada
Cacau quente

 

MEIA-NOITE
Champanhe Pommery Apanage

Menu sujeito a alterações sem aviso prévio


