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24.12.2024



SOPA
Creme de agrião com croutons

FRIOS
Saladas simples
(tomate, pepino, cebola, alface, beterraba, 
cenoura)
 Molhos diversos, pickles, azeitonas

SALADAS COMPOSTAS
Salada de alface, legumes crocantes
e vinagrete de citrinos 
 Salada de beterraba com laranja 
Salada de batata com molho cremoso
de requeijão, lima e cebolinho 
Salada de frango assado com pesto
de rúcula e tomate cherry assado
Salada de queijo feta, melancia e miolo
de noz crocante
Niçoise de salmão 
Salada de legumes glaceados com mel
e chilli Display de camarão
Espelho de peixes fumados 
Display de carnes frias    
Display de charcutaria 
Display de presunto

QUENTES
Lombinhos de bacalhau com azeite
de ervas e alho 
Bifinhos de atum à provençal 
Cachaço de porco aromatizado com vinho 
e alho em baixa temperatura
Peito de frango à milanesa com maionese 
de alho fermentado 
Arroz de mariscos 

ACOMPANHAMENTOS
Batata salteada com especiarias e 
ervas aromáticas 
Arroz de manteiga 
Misto de curgetes e beringelas assa-
das 
Legumes ao vapor 
Ravioli de carne com molho bolonhesa

VEGETARIANO
Pasta vegetariana gratinada 
Hambúrguer de grão-de-bico 
Trigo bulgur com cabeça de funcho, 
pimentos assados e e e ameixa 
Gratinado de couve-flor com brócolos 
e batata doce

SHOWCOOKING
Medalhões de vaca 

SOBREMESAS
Panna cotta de citrinos
com frutos silvestres
Pudim de pão e passas
Gelatina de morango 
Cheesecake de caramelo salgado 
Tarte tatin de maçã
Bolo húmido de limão e mirtilos 
Tronco de Natal
Profiteroles com creme de lima 
Sortido de suspiros
Seleção de pastelaria francesa 
Seleção de fruta laminada 
Tábua de queijos

SOBREMESA QUENTE
Pão de ló

Menu bu�et

Menu subject to changes without prior notice

139€ per person


