


AMUSE-BOUCHE 
Marinated oyster with yuzu, garlic oil and tobiko
Ostra marinada em yuzu, azeite de alho e tobiko

STARTER | ENTRADA 
Tuna and scallop tartare with ponzu, avocado and wasabi sesame

Tártaro de atum e vieira, ponzu, abacate e sésamo wasabi

SASHIMI 
Amberjack with wasabi vinaigrette, passion fruit purée and togarashi

Charuteiro com vinagrete de wasabi, puré de maracujá e togarashi

CHEF'S SUSHI SELECTION (6 pieces)
SELEÇÃO DE SUSHI DO CHEF (6 peças)

2 Nigiri
2 Gunkan

2 Uramaki rolls

DESSERT | SOBREMESA 
Marinated pineapple with Sichuan pepper, lemon sorbet and sesame tuile
Abacaxi marinado com pimenta Sichuan, sorbet de limão, telha de sésamo

Sommelier André Ferraz’s wine selection
Seleção de vinhos do nosso Sommelier André Ferraz 

Coffee, tea, and petits fours
Café, chá e petits fours

95
por pessoa

14.02


