
Saint Valentine’s
Menu

A kiss from the sea  | Beijinho do mar 
Salmon gravlax wrapped in crispy coconut and 

beetroot, herring caviar and a micro herbs salad
Gravlax de salmão envolvido em crocante de coco e 
beterraba, caviar de arenque e salada de micro-ervas

Earth’s secret  | Segredo da terra  
Wild mushrooms velouté, tru�e oil 

Velouté de cogumelos silvestres, azeite trufado

Symphony of the seas  | Sinfonia dos mares 
Red snapper and clam stew,

coriander essence
Caldeirada de pargo e amêijoas, 

essência de coentros

Love at sunset  | Amor ao pôr do sol 
Duck magret, sweet potato purée, shimeji,

cherry tomato, reduction of red fruits macerated
in lemon verbena

Magret de pato, puré de batata-doce, shimeji, 
 tomate-cereja, redução de frutos vermelhos 

macerados em pessegueiro-inglês

Temptation for two  | Tentação a dois 
Chocolate trilogy

Cocoa and hazelnut sablée, raspberry and mint sorbet
Trilogia de chocolate

Sablée de cacau e avelã, sorvete de framboesa
e hortelã

Petit fours
Co�ee or tea | Café ou chá

Royal Savoy Selection: sparkling wine, wines,
Madeira wine Bual 5 years

Seleção Royal Savoy: espumante, vinhos, 
vinho Madeira Bual 5 anos

For dinner reservation or information, please contact the reception
Para reservas e mais informações contacte a receção




